ECKERT

&4 SCHULEN

Kichenmeister IHK (m/w)

€ Bachelor Professional Cookery and Kitchen Management (CCl)*

AUF EINEN BLICK

Vollzeit Fernlehre
Abschluss  bundeseinheitliche IHK-Priifung * bundeseinheitliche IHK-Priifung
Dauer 4,5 Monate 21 Monate
Unterrichtsstunden ca. 570 (Fernlehre abweichend) 252 UE (in Ausnahmefallen Live-Online Unterﬁicht)

Teilnahmegebiihr 4.600,00 EUR verteilt auf monatliche Raten 4.600,00 EUR verteilt auf monatliche Raten

Priifungsgebiihr | 1.000,00 EUR - 1.000,00 EUR
Lernmittel 240,23 EUR - inklusive
ZFU-Nummer | . 578411
Achtung: Im Fernlehrangebot ist in Ausnahmefallen Live-Online Zur Prifung im Prifungsteil Handlungsspezifische Qualifikationen ist
Unterricht moglich! zuzulassen, wer Folgendes nachweist:
|n ha lt * Die abgelegte Prifung im Prifungsteil Wirtschaftsbezogene

Qualifikationen und
* IndeninAbsatz 1 Nr. 1 und 2 genannten Fallen zu den dort
genannten Praxiszeiten mindestens ein weiteres Jahr Berufspraxis

Lern- und Arbeitsmethodik

Wirtschaftsbezogene Qualifikationen

oder
% Volks- und Betriebswirtschaft * Indem in Absatz 1 Nr. 3 genannten Fall zu den dort genannten
* Rechnungswesen Praxiszeiten mindestens eine weitere zweijdhrige Berufspraxis
* Rechtund Steuern nachweist.
* Unternehmensfiihrung . . . ) . . )
Zur Prifung im Prifungsteil Praktische Prifung ist zuzulassen, wer
Handlungsspezifischer Qualifikationsteil Folgendes nachweist:
% Mitarbeiter fiihren und fordern * Den Prifungsteil Wirtschaftsbezogene Qualifikationen und den
* Ablaufe planen, durchfiihren und kontrollieren Prifungsteil Handlungsspezifische Qualifikationen abgelegt hat und
* produkte beschaffen und pflegen * IndenAbsatz 1 Nr. 1 und 2 genannten Fallen zu den dort genannten
* speisentechnologie und erndhrungswissenschaftliche Kenntnisse Praxiszeiten mindestens zwei weitere Jahre Berufspraxis oder
anwenden * Indem in Absatz 1 Nr. 3 genannten Fall zu den dort genannten
% Giste beraten und Produkte vermarkten Praxiszeiten mindestens vier Jahre Berufspraxis nachweist.
VO ra USSQtZU ngen fo d | e ZU la ssun g Der Prifungsteil Berufs- und arbeitspadagogische Qualifikationen ist

durch eine Priifung gemaR der Ausbilder-Eignungsverordnung
An der Prifung im Prifungsteil Wirtschaftsbezogene Qualifikationen darf nachzuweisen. Die Aneignung der berufs- und arbeitspadagogischen
teilnehmen, wer Folgendes nachweist: Kenntnisse sollin der Regel vor Zulassung zum Prifungsteil
Wirtschaftsbezogene Qualifikationen erfolgen. Der Nachweis ist vor

* Eine mit Erfolg abgelegte Abschlussprifung in einem dreijahrigen  geginn der letzten Priifungsleistung zu erbringen. (siehe Kursangebote
anerkannten Ausbildungsberuf und danach eine mindestens 2ur AdA-Priifung)

einjahrige Berufspraxis oder

* Eine mit Erfolg abgelegte Abschlussprifung in einem zweijahrigen
anerkannten Ausbildungsberuf und danach eine mindestens
zweijahrige Berufspraxis oder

“ Eine mindestens vierjdhrige Berufspraxis nachweist.
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€ Bachelor Professional Cookery and Kitchen Management (CCl)*

Termine fur Standort Regenstauf - Campus

Vollzeit
Beginn Ende

20.10.2025 24.03.2026

Fernlehre
Beginn Ende

13.10.2025 20.01.2028

Kursnummer

FWKU-1VRST251001

Kursnummer

FWKU-1FRST250301

Unterricht Unterrichtszeiten

Vollzeit Mo bis Do: 08:10- 17:15 Uhr; Fr. 08:10 - 13:00 Uhr

Fernlehre Mo-Do: 08:10-17:15 Uhr; Fr. 08:10-13 Uhr - WQ-Prasenzblocke: 13.10-17.10.25 / 23.03.-27.03.26 /
20.04.-24.04.26 | 28.09.-02.10.26 - HQ-Prasenzblocke: 15.03.-19.03.27 / 19.04.-23.04.27 /

21.06.-25.06.27 /11.10.-15.10.27

09402 502-557

@ hoga@eckert-schulen.de

www.eckert-schulen.de s



